Kure na skorici

Mnam varecka

Ingredience
* 1 kure * méslo — 0,125
e brambory — 0,75 kg » mletd skofice, sl
* cibule — 2 e keCup — 1 Sdlek

» Cesnek — 10 strouzek

Postup

Kufe naporcujeme, posolime, posypeme skofici a polozime na vrstvu cibule a brambor
nakrajenych na platky. Poklademe ¢esnekem pokrajenym na platky a oblozime kousky mésla.
Dusime asi hodinu, pak pfidame kecup a dopeleme.
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