Kure lupinkové

Ingredience

» Kure * pepf
* 40 dkg eidamu « grilovanfi koreni

* 40 dkg kukuri¢nych neochucenych « citron
cornflakes

* olej

Postup

Kure stdhneme z klzZe, naporcujeme, zakapeme citrénovou stavou, opeprime, osolime,
okorenime grilovacim korenim a nechdme pdl hodiny odstat. Kukuri¢né lupinky smichame s
nastrouhanym syrem a zakapeme olejem. Smés nechdme 20 minut odlezet, pak ji
rozprostfreme na dno pekace, poklademe kousky kurete, zakryjeme zbylou smési a ddme péci.
Podavédme s bramborovou kasi.
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