Kure dusené tricetiminutové
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Ingredience
1 velka cibule nakrajend na platky « 100 g omytych suSenych Svestek
* olej olivovy — 2 lzice * 150 ml bilého vina
* 1 strouzek rozdrceného ¢esneku  Hrst sekané zelené petrzelky
* 4 kureci stehenni fizky * Sal, pepr

* 2 pevna Cervenad jablka neloupand, zbavena
jadrincl, nakrajena na platky

Postup

Velkou téZkou pdnev postavime na ohen, vlijeme do ni olej a vsypeme cibuli. Osmahneme ji na
vyssim plameni, asi po dvou minutéch prisypeme cesnek. Priddme naklepané kure a par minut
opékdme. Kousky ¢asto obracime, aby dostaly barvu. Pfihodime jablka a Svestky, osolime,
opeprime, zalijeme vinem a privedeme do varu. Prikryjeme poklickou, zmirnime plamen a
dusime asi 20 minut. Pred podanim posypeme petrzelkou. Podavame se stouchanymi
bramborami.

Zdroj: cilka.eu



