Kulajda I

Tv paprika
Ingredience
* maslo — 0,5 * ocet
* mouka hladka * kopr
* mléko * smetana
* kyselé houby * vejce
Postup

Z masla a mouky usmazime jiSku. Tu zalijeme vlaznym mlékem a povarime asi 10 minut.
Kyselé houby scedime, pokrédjime a priddme do mléka. Vedle povarime trochu octa s koprem a
také vlijeme do polévky. Nakonec zjemnime smetanou a zloutkem.
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