Krepelka s cesnekem a rozmarynem
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Ingredience
* 2 kiepelky * 4 malé snitky rozmarynu
« SUl dle chuti  ¢esnek — 1-2 strouzek

» Zeleny naklddany pepf

Postup

Krepelky vykostime a kousky masa nechdme i s klizi. Potfeme prolisovanym ¢esnekem se soli.
Nechame nékolik hodin v chladu marinovat (mdzeme i do druhého dne). Do malé zavarovaci
skleni¢ky vlozime vzdy jedno prsi¢ko a jedno stehynko. K masu priddme nékolik kuli¢ek
nalozeného pepre a malou snitku, ¢i par jehlicek rozmarynu. Zavieme pevné sklenici a
zavarujeme pri 99 st. C zhruba 90 minut. Poté nechame vychladit. Poddvdme s domdacim
pecivem a listovym saldtem.
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