Kralik bylinkovy

Ingredience
* 600 g libového kréli¢iho masa e celer — 0,25
e cibule — 1 » ¢esnek — 3 strouzek

e mrkev — 1

Marinada
» voda — 3 Izice « 1 Izicka Salvéje
¢ 1 IZice sekané petrzelky « sdl

1 |Zicka oregana

Postup

Kralika rozdélime na porce, které potfeme ze vsech stran marinadou, pfipravenou smichanim
vSech prisad. Nechdme do druhého dne odlezet. Druhy den kralika zprudka opeceme. Pak maso
rychle vyjmeme, dno kastrolu poklademe na kole¢ka nakrdjenou cibuli, ¢esnekem a mrkuvi.
Vlozime krélika, podlijeme a pe¢eme do mékka.
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