Kolac¢ kanadsky javorovy

Ingredience

* maslo — 150 g 1 vrchovata lzice prdope

* 75 - 100 g javorového sirupu » 125 g ovesnych vio¢ek

» Dren z 1 vanilkového lusku nebo kiru z % * 600-700 g jablek

citronu

« sl * rozinky — 50 g

* vejce — 3 * 50 g mékkého masla

* 50 g jemné mleté spaldové mouky * 40 g loupanych mandli platkovych
Postup

Maslo, sirup, citron a sll slehdme a postupné pridame vajicka, mouku s prdope a vlo¢kami. 2/3
tésta vlozime do vymazané dortové formy (28 cm), uhladime a poklademe na %2 cm
nakrajenymi jablky. Na né rozinky, na né zbytek tésta, posypeme mandlemi a dédme do trouby
na 50-60 minut pri 175-200 st. C.
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