Kecup Tuty - Fruty

sousedka Vyvialova

Ingredience
* raj¢ce — 1 kg « skofice na Spicku noze
* cibule — 2 » Cesnek — 5 strouzek
» 2 vétsi jablka e pepi — 10 kulicka
e sl — 1 Izice * 10 kulicek nového koreni
* cukr — 10 dkg * 4 bobkové listy
» ocet — 2 Izice « 1 feferonka
* 1 pol. IZice sladké papriky * 5 hrebickl

* 1 pol. Izice palivé papriky

Postup

RajCata, oloupana jablka a ostatni ingredience kromé cukru vafime asi 1 % hodiny. Pak pfidame
cukr a varime jesté 15 minut. Pak smés pomeleme na masovém strojku, plnime do sklenicek a
sterilujeme asi 15 minut.
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