Kecup s cervenou repou

sousedka Paulovd

Ingredience
* Pripravime si asi 10 mensich sklenic¢ek s e cukr —200g
vicky.
* 2 kg rajcat namocime v horké vodé, o stl — 1 Izice
sloupneme a nakrdjime na kousky
* Y4 kg cibule oloupeme, nakrédjime * skofice — 1 Izicka
* ¥ kg jablek oloupeme a nastrouhdme na * 10 malych feferonek
hrubo
* ocet — 0,25 | 2 ks Cervené fepy velikosti velkého jablka
oloupeme a nastrouhdme nahrubo
Postup

VSe dame do velkého, asi 10 litrového hrnce, a za ob¢asného michani varime 30 minut. Potom
rozmixujeme nebo prepasirujeme, nalijeme do sklenicek, zavi¢kujeme a sterilujeme pfi 90 st. C
asi 20 minut.
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