Kapustové zavitky

Ingredience
* 1 kapusta 1 IZice sekané petrzelky
* 150 g ryze * 200 ml hovéziho vyvaru
e Sunka — 200 g 2 housky namocené v mléce
 cibule — 1 * Sl, pepf

» 2 valfena vejce

Postup

Z kapusty odejmeme velké listy, rozpllime je a zbavime tvrdé stredové ¢asti. Listy kratce
spafime a ihned proplachneme studenou vodou. Ryzi uvarime, prfiddme najemno nakrajenou
cibuli, na kosticky nakrajenou Sunku, vejce, housky a petrzelku. Na kazdy list polozime Izici
hromadku smési, zabalime a svdzeme provdzkem. Ddme do pekacku, podlijeme vyvarem a

peceme ve vyhraté troubé.
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