Kapusta zapékana

Ingredience
zaklad
* 1 celd kapusta * burt
* kousek uzeného * 3 rohliky
* cibule * mléko
» olej nebo sadlo « sal, pepf
preliv
* vejce — 3 * mouka hladkd — 3 lzice
* mléko — 2 dI * hrst strouhaného syra
Postup

Celou kapustu spafime ve vrouci vodé, odstranime kostal a nakrajime na kostky. V té samé
vodé povarime uzené maso. Na omastku osmahneme velkou cibuli s nakrdjenym burtem a vse
smichame s kapustou a s na kostky nakrajenym uzenym. Do mléka namocime na kostky
nakrajené rohliky, osolime, opeprime, promichdme s masem a ddme do vymasténého pekacku
péci do trouby. Po 10 minutach rozkvedldme vejce s mlékem, moukou a syrem, zalijeme tim
kapustu a dopékdme dozlatova. Pe¢eme pri 150 st.C asi ¥ hodiny.
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