Jablkovy kolac |

Jana Forstova

Ingredience
» 40 - 50 dkg hladké mouky (¢ast mze byt i * 5 - 10 dkg tuku (maslo nastrouhané na
celozrnnad) syrovém struhadle)
» cukr moucka — 15 dkg * vejce — 1-2
 prasek do peciva — 1 e smetana zakysana — 1
Postup

Na vale zpracujeme tésto a rozdélime na dvé ¢asti. Vyvalime dotenka. 1.placku vlozime do
pekdace s vyssimi okraji, poklademe nadivkou z jablek nebo tvarohu. Tvaroh je dobré
kombinovat s mdkem nebo ofechy. Rozvalime druhou placku a népln ji prekryji. Povrch
propichame vidlickou nebo misto toho napichdme vlasské ofechy. Pe¢eme pfi 170 st. C. asi %
hodiny az hodinu.
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