Jableéna rolada

Ingredience
* vejce — 4 « 250 g strouhanych jablek
e cukr — 180 g « skofice
* mouka hladkd — 6-8 Izice e Cukr na posypani jablek
Postup

Plech vylozime pecicim papirem, ten vymazeme a vysypeme hladkou moukou. Nastrouhana
jablka rozlozime na plech a posypeme cukrem a skofici. Uslehdme cukr a vejce, az je hmota
husta a hladkd. Jemné vmichame mouku, vSe nalijeme na jablka a dame péct. Po upeceni
oto¢ime papir nahoru, stdhneme a jesté teplou rolddu sto¢ime. Po vychlazeni nakrajime a
posypeme cukrem.

Zdroj: cilka.eu



