Houbovy tatarak

sousedka Vyvialova

Ingredience
* 1,5 kg hub * 2 rajské protlaky
e cibule — 10  stl — 2 Izice
* olej — 10 lzice 1 polévkova Izice sladké papriky

» Cesnek — 12 strouzek Y polévkové IZice chilli papriky

10 Cajovych IzZicek séjové omacky

Postup

Houby nakrdjime, povafrime v osolené vodé, nechdme vychladnout a pomeleme na masovém
strojku. Na oleji osmahneme na kostky nakrdjenou cibuli, k ni priddme zbylé ingredience kromé
hub a za stalého michani vafime 5 minut. Pak pfidame houby, povafime spole¢né asi minutu a
naplnime do sklenic. Zavikujeme a sterilizujeme 10 minut. Mazeme na topinky.
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