Houbova calamada

Evza Koleskova

Ingredience

Nalev

* voda — 31

* sl — 6 dkg

* ocet — 4 dI

e cukr — 30 dkg

c¢alamada

Postup
1 kg nakrajenych hub

1 kg cibule na prouzky
1 kg barevnych kapii

mUze byt i kvétak

* 6 ks bobkového listu
* 20 - 30 kuli¢ek nového koreni
« cely pepr dle chuti

Nalev svafim, zbylé ingredience do né&j vlozim a povarfim cca 10 minut. Pak necham prikryté v

chladnu 24 hodin odlezet. Poté pInim do sklenicek a steriluji pfi 80 st. C 20 minu
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