Hliva ustricna po stredomorsku

Ingredience
» 700 g hlivy astricné * olej olivovy
 Cesnek * % sklenky suchého bilého vina
* Hladkolista petrzel * 2 vétvicky saturejky
Postup

Houby nakrdjime na mensi kousky a restujeme na panvi s rozehtfatym olivovym olejem cca 3
minuty. Priddme nasekanou petrzelovou nat , 2 strouzky ¢esneku, osolime a opeprime.
Zastrikneme bilym vinem, promichame a pfidame saturejku. Podavame teplé na toustech z
bilého orestovaného chleba nebo jako prilohu k masu.
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