Gulas zabijackovy

Ingredience
* % kg veprové plece nebo kyty * tuk
» 20 dkg kurecich srdi¢ek e cibule — 3
30 dkg kurecich jater * sal, pepf
* 1 I1zicka sladké papriky * mouka

* 1 IZi¢cka zabijackového koreni

Postup

Cibule nakrajime a na omastku je nechame zhnédnout. Pfiddme veprové maso, osolime a
opeprime. Nechdme asi ¥ hodiny podusit a poté priddme jatra a srdi¢ka. Ty také osolime a
opeprime. Dale priddme papriku a zabijackové koreni a nechdme dusit dokud maso nezmékne.
Pak zahustime moukou a ddme na 20 minut do trouby. Poddvdme s krouzky cibule, chlebem
nebo knedlikem.
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