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Postup

Hlivu povarime ve slané vodé asi 10 minut. Nakrdjime na vétsi kousky. Na panvi osmahneme
cibuli s trochou ¢esneku , nakrajeného na platky, pfiddme papriku a kofeni podle chuti.
Podlijeme vodou, nechdme chvili povafit, vlozime hlivu a dusime asi 15 minut. Pak pfiddme
kapii nakrajenou na kostky a dusime do mékka. Zahustime trochou jisky. Gulas Ize smichat s
predem uvarenymi bramborami nebo jist s pecivem, ryzi apod. Navrch Ize posypat nati z mladé
Cibulky.
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