Gnocchi s modrym syrem

Apetit 9/2005

Ingredience
* Pro 4 osoby * 4 |Zice strouhaného syra typu parmazan
* 500 g hotovych gnocchi » 100 g syra s modrou plisni
» 250 g Spenatovych listd, mlze byt i * sal, pepf
zmrazeny

e smetana zakysand — 100 ml

Postup

Gnocchi uvafime dle ndvodu ve vétSim mnozstvi osolené vody.

Asi minutu pred koncem varu k nim pfisypeme Spenat. Smés precedime a nechame okapat.

v v/

Predehrejeme gril v troubé, nebo ji zapneme na nejvyssi stupen.

V zapékaci mise promichdme smetanu s parmazanem, vsypeme gnocchi se Spenatem, vSechno
raddné promichdme a opeprime. Posypeme kousky plisnového syra, dosolime jen pokud je syr
malo slany. Ddme do trouby, dokud se syr neroztavi a nezezldtne. Hned poddvéame. Misto
plisnového syra Ize pouzit vyrazny kozi, ov¢i nebo zrajici.
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