Francouzské brambory

Dudek
Ingredience
» brambory « sal, pepf
* hodné cibule e kmin
* uzenina * vejce — 6
* kapie * maslo
* zelend paprika * mléko — 1 dI

e asi 20 dkg syra

Postup

Brambory uvarime a nakrdjime na vétsi kousky. Pfiddme cibuli a uzeninu nakrajené na vétsi
kostky. Déle na kostky nakrajenou kapii a zelenou papriku, mozno i rizné barevné kapie. Hezky
to vypada. Do smési priddme ¢ast nastrouhaného syra, stl, pepr, kmin a v§e promichame.
Zvlast naslehdme zloutky s maslem a smés vmisime k bramborovému zakladu. Nakonec
vmichame snih z bilkd. VSe rozprostreme do vymazaného plechu s vyssSim okrajem, lepsi je
slabsi vrstva, brambory se tak |épe propecou. Zalijeme mlékem, posypeme syrem a peceme do
zrlizovéni.
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