Fazolky Kenské

Kulinarsky institut

Ingredience
* 500 g Keriskych fazolek (jsou tenké) * maslo — 100 g
 Cesnek — 2 strouzek * SUl, pept, tymian
 Salotka — 1 e slanina— 100 g
Postup

Ocisténé fazolky kratce sparime v osolené vodé a ihned zchladime v ledové vodé. Na masle
zpénime najemno nakrdjenou Salotku, ¢esnek, slaninu a tymian. Priddme fazolky, prohrejeme,
dochutime soli a peprem.
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