Cuketové pecenace

Ingredience

Nalev

strouhanka — 4 lzice

* cuketa — 1 kg

* 150 g tvrdého syra * vejce — 2
» Cesnek — 1 strouzek e solamyl — 1 lzice
* cibule — 1 « s, olej
* voda — 1700 ml » 1 sacek deka
* ocet — 500 ml * kopr
Postup

Cuketu oloupeme, nastrouhdme na nudli¢ky a osolime. Nechdme chvili odlezet a pak z ni
vymackame vodu. Pridame nastrouhany syr, vejce, strouhanku, prolisovany Cesnek, solamyl,
mouku a nadrobno nasekanou cibuli. Smés propracujeme a vytvarujeme kuli¢cky. Osmahneme
na rozpaleném oleji. Mezitim svafime ocet s vodou, pfidame Deko a 2 minuty povafime.
Osmazené kuli¢ky naskldddme do sklenice, priddme kousky kopru, zalijeme Idkem a nechdme
uzavrfené tyden ulezet.

Zdroj: cilka.eu



