Cikanskeé rezy

Ingredience
tésto
* mouka hladkd — 21 dkg e Zloutek — 2
* méaslo — 10 dkg * snih ze 3 bilkd
» cukr — 6 dkg e zavaflenina
napln
* 10 dkg liskovych orechl * 3 kostic¢ky ¢okolady nebo
* cukr — 14 dkg » kakao — 1 Izice
Postup

Maslo utfeme se Zloutky a cukrem a zadélame tuhé tésto. Z néj vyvalime placku a na pecicim
papiru upe¢eme pri 150 st.C do rlizova. Placku potfeme zavareninou. Pak umichdme napln,
kterou namazeme na zavareninu a uz jen suSime v troubé pfi 120 st.C. Krajime za tepla.
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