Cibulova marmelada

Kulinarsky institut

Ingredience
e cibule ¢ervend — 1 kg * maslo — 200 g
 ocet vinny ¢erveny — 0,05 | 1 dcl konaku
e cukr— 100 g 2 dcl ¢erveného vina

* Sal, pepf, tymian

Postup

Cibuli pokrajime na mensi kosti¢ky a pozvolna restujeme na masle spolu s tymidnem.
Zastrikneme vinnym octem a ¢ervenym vinem a nechdme vydusit do mékka. V poloviné duseni
priddme cukr, aby mirné zkaramelizoval, pfiddme konak a dochutime soli a peprfem.
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