Chilli con carne

Gregory Peck

Ingredience
* 300 g hovéziho masa * % kg rajc¢at nebo oloupana rajcata z
konzervy
* 300 g veprového masa * 2 zelené papriky
» 3 Izice sadla * 1 chilli papricka
e cibule — 3 * |Zicka oregana
» ¢esnek — 2 strouzek « Spetka koriandru
* miska bilych fazoli * 2 lZice sterilované kukurice
* miska ¢ervenych fazolf * guldsové korenf

* 150 g uzeného masa

Postup

Hovézi a veprové maso nakrdjime nadrobno a ope¢eme na sadle. Maso dame stranou a na
vypeku opeceme cibuli nakrdjenou na platky a ¢esnek. Vratime maso a spole¢né dusime.
Zalijeme pres noc namocenymi fazolemi i s tekutinou a dale dusime az jsou fazole i maso
meékké. Osolime, priddme uzené maso, nakrajend raj¢ata, papriky, chilli papri¢ku, guldsové
koreni, koriandr, oregano a dusime az do zhoustnuti. Vsypeme kukufici a nechdme vydusit az je
omacka primérené husta. Porce sypeme petrzelkou, strouhanym syrem a cibuli.
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