Carpaccio z cervené repy

Ingredience

» 2 Cervené repy velikosti pésti
* olej olivovy — 100 ml

* 2 Izice kvétového medu

» cukr moucka — 1 lzice

* ocet vinny bily — 2 Izice

* 3 IZzice pomerancového dzusu

Postup

1 IZice séjové omacky

3 cm dlouhy Spali¢ek Cerstvého zdzvoru
15 dkg Cerstvého koziho syra

Hrst piniovych seminek

tymidn — 1 snitka

Sal, pepf

Repu ocistime a nakrajime na velmi tenké platky. Ocet svafime s cukrem, poté pfiddame med,
pomerancovy dzus, tymian, olej, séjovou omacku, pepr a stil. Smés ddkladné promichdme a
pfidame do ni nastrouhany zazvor. Platky fepy vloZzime do kameninové nadoby i zavarovaci
sklenice a zalijeme pripravenou marinddou. Nadobu uzavifeme a nechdme repu macerovat
alespon pres noc, radéji vSak dva dny. Pak platky fepy naaranzujeme na talif, poklademe
hrudkami koziho syra a posypeme nasucho oprazenymi piniovymi orisky. Poddvdme s bilou

bagetou.
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