Buchta pérova

babicka BartoSova z Valtic

Ingredience
* mouka hladkd — 200 g * smetana zakysana — 2
» cukr moucka — 200 g * 2 skoricové cukry
 prasek do peciva — 1 e mléko — 11
* olej—1dl e cukr — 2 lzice
* vejce — 4 * 2 vanilkové nebo kakaové pudinkové
prasky
Postup

Troubu rozpéalime na 250 st.C. Z mléka, cukru a pudinkovych praskl uvarime pudink. Poté
utfeme vejce s mouckovym cukrem, priddme olej a mouku smichanou s praskem do peciva.
Tésto nalijeme na vymazany a vysypany vyssi plech, na syrové tésto nalijeme pudink. Plech
dédme do trouby a stdhneme teplotu na 200 st.C. Pe¢eme asi 15 minut. Na horkou buchtu
natfeme zakysanou smetanu a posypeme skoficovym cukrem.
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