Buchta ananasova

Hanka Bauerova

Ingredience
Tésto
* mouka hladkd — 2 hrnek * kakao dle chuti
e cukr krupice — 0,75 hrnek * 2 hrsti mletych ofech(
* prasek do peciva — 0,5 * mensi plechovka (cca 420 g) ananasového
kompotu rozsekaného na kousky i se
stavou
* vejce — 2 * rum
* 2 Izicky sody
krém

*maslo—70g » méné nez pll hrnku cukru

* 1 pomazankové maslo * 1 Izicka vanilkového pudinkového prasku
Postup

Smichdme vsechny ingredience na tésto a pe¢eme 20 minut pri 180 st.C. Teplé tésto
propichdme vidlickou a pokapeme rumem. Odstavime, aby chladl a udélame krém. Maslo
rozpustime, vmichdme zbylé ingredience a nalijeme na piskot. Na zavér posypeme sekanymi
orisky.
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