Bucek jogurtovy

Pavla Holomkova

Ingredience
* 1,5 kg prorostiého vykosténého blcku * 600 ml bilého jogurtu
» 250 g Cerstvého nebo nalozeného kifenu * sl

Postup

Blcek nakrajime na 1,5 cm silné platky. Kfren smichdme s jogurtem. Platky blcku osolime,
potrfeme krenovym jogurtem a zarolujeme. Rolky naskldddme na svislato do pekéacku a zalijeme
zbytkem krfenového jogurtu, pokud nam zbude. Pe¢eme odkryté asi 1,5 hodiny pfi 170 st.C.
Poddvédme s bramborem nebo chlebem.

Zdroj: cilka.eu



