Brambory smetanové

Kulinarsky institut

Ingredience
* 900 g syrovych brambor nakrajenych na « SQl, pepf, ¢erstvy tymian
tenké platky
* 0,5130% smetany * Cesnek — 1 strouzek
» 125 g nastrouhaného parmezanu * méaslo—30¢g
Postup

V hrnci svafrime na 2/3 smetanu ochucenou soli, ¢esnekem a tymidnem. Pfiddme brambory,
nastrouhany parmezan, maslo a viozime do vhodné pecici formy. PeCeme v troubé pri 150 st. C
cca 45 minut. Po upecleni je vyndame z trouby, prikryjeme pecicim papirem, zatizime a
nechame vychladnout. Dobre prochladlé brambory nakrajime na porce, opeceme ze stran rezu
na panvi, aby se porce nerozpadly a prede podavanim rozpeceme v troubé.
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