Bramborovy salat s kyselymi okurkami

Ingredience

1 kg saldtovych brambor varny typ A

» 200 g kyselych okurek

* cibule — 2 ks

1 svazek pazitky nebo nat jarni cibulky
e 2,5 dcl vyvaru

Postup

» ocet — 5 lZice

* olej slunecnicovy — 4 lzice
* hor¢ice plnotu¢na — 1 Izice
e cukr — 1 Spetka

* pepf, sdl

Brambory omyjeme a uvarime ve slupce. Slijeme a jesté teplé oloupeme. Nakrdjime na kostky
nebo na platky a vlozime do misy. Kyselé okurky nakrdjime na platky a priddme k bramboram.
Cibule oloupeme, nakrdjime najemno a kratce povarime ve vyvaru se soli, octem a cukrem.
Primichame hor¢ici a vSe prilijeme k brambordm s okurkami. Salat opeprime, dle potreby
dosolime, vmichame nakrajenou pazitku nebo nat jarni cibulky a vSe nechdme aspon 20 minut

odlezet pri pokojové teploté.
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