Bramborové kosicky s lososem

Apetit Cerven 2008

Ingredience
» 200 g oloupanych brambor * 1 IZice nasekaného kopru
* vejce — 1 * citronova Stdva — 1 Izice
» Morska sal a ¢erstvé mlety pepf * 500 g Cerstvé rerichy

» 30 g zméklého masla + trocha na vymazani < 5 platk( pokrajeného uzeného lososa
formy

» 120 g créme fraiche nebo zakysané
smetany

Postup

Troubu predehrejeme na 200 st.C. Brambory pokrajime na sirky na mandoliné , spojime s
vajickem, peprem a soli. Pak vyzdimame prebyte¢nou vodu. Formu na muffiny s dvanacti ddlky
vymazeme maslem, do kazdého ddme Izi¢cku bramborové hmoty a vytvarujeme ji do kosicku.
Dovnitf dame kousek masla. PeCeme asi 12 minut. Créme fraiche ¢i zakysanou smetanu

smichdme s koprem a citronovou Stavou. Na dno kazdého koSi¢ku viozime trochu refichy,
créme fraiche a navrch kousek lososa. Ozdobime koprem.
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