Bramborova harmonika

Ingredience
» Vétsi brambory  Cesnek
* Klobéasa « sdl
* slanina  Koreni podle chuti (gyros, grilovaci,
oregano)
* cibule
Postup

Brambory oloupeme, pokud maji péknou slupku tak jenom porddné omyjeme. Nakrajime si
slaninu, klobasu, cibuli, ¢esnek. Brambory nakrajime pri¢né, na vzdalenost cca pdl centimetru
od sebe, ne Uplné dospodu, aby se nerozpadl. Do zarez( vlozime nakrdjené ingredience, tak,
aby se prostridaly. Pripravime si tak vSsechny brambory, naskldddme je do pekacku, osolime,
okorenime a po troSce polejeme kazdy brambor olejem. Zakryjeme alobalem a ddme péci asi
na 200 st. C, 45 minut, zalezi na tom, jaky druh brambor mdme a jak jsou velké. Tésné pred
koncem peceni nasypeme navrch strouhany syr a chvili nechdme zapéct. Jako pfilohu
podavame kysané zeli.
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