Biftek se Sunkou a vejcem

Ingredience

* fezy ze svickové (asi 200 g) — 4
* maslo — 100 g

e Sunka — 100 g

* vejce — 4

e Zampiénl — 200 g

Postup

rajce — 4

bilého vina — 1 sklenka
sal, dle chuti

olej — 3 lzice

pepfr, dle chuti

Nadrobno pokrajené Zampidény podusime na masle a osolime dle chuti. Raj¢ata rozpUlime,
odstranime duzninu, naplnime Zzampidny a vlozime do vyhratého pekacku. Nechdme mirné
prohrat. Svickové rezy opeprfime dle chuti a prudce osmazime na rozpaleném oleji do polo
krvava, asi 4 - 5 minut z kazdé strany. Vajicka upravime jako volskd oka. Bifteky premistime do
vyhraté misy, tuk z panve slijeme, stavu zalijeme bilym vinem, mirné povarime a ohrejeme v ni
platky Sunky. Na porce biftekd polozime platky Sunky, volska oka a oblozime rajc¢aty.
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