Babovka kynuta

Ingredience

tésto
e drozdi — 2-3 dkg
* mouka polohrubd — 0,5 kg
« sl
* vejce — 1

napln
* strouhané orechy
* mléko
e cukr dle chuti

Postup

Zloutek — 4

kousek rozpusténého masla
rozinky

citronova klira

skorice
trocha rumu

Zadélame tésto a nechame vykynout. Pak rozvalime na obdélnik, potfeme naplni, stoCime a
dédme péci do vymazané a vysypané babovkové formy. Napli udéldme tak, ze svarime orfechy v
mléce a priddme zbylé ingredience. Troubu rozehfejeme na 200 st.C, po zapeceni snizime na

170 st.C.
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